
DÉJEUNER
Breuvages
Mimosa 9,50
Sangria blanche 10

Smoothie de la semaine 6,50

Classiques

Assiette œuf classique
1 ou 2 œuf(s), 1 choix de viande, pain de ménage, patates rissolées

1411,50

Bagel Philadelphia & fruits
Fromage à la crème Philadelphia, accompagné d’un bol de fruits frais

11

Assiette brunch
2 œufs au choix, saucisses, jambon, bacon, cretons, pain de ménage, patates rissolées

19,50

Granola aux fruits
Petits fruits, granolas à baies sans gluten Prana, yogourt grec, copeaux de noix de coco

14

Bagel saumon fumé
Fromage à la crème Philadelphia, câpres, oignons rouges, saumon fumé, patates rissolées

17

Bagel œuf & BLT
1 œuf, bacon, laitue, tomate, patates rissolées

12
1 œuf 2 œufs

Le café est inclus

Crêpe aux fruits
1 grande crêpe garnie de fruits frais, sirop de chocolat

17

Crêpes
Le café est inclus

Crêpe choco-banane
1 grande crêpe garnie de bananes, sirop de chocolat

15

Crêpe jambon-fromage
1 grande crêpe garnie de jmbon avec fromage Madawaska, sauce hollandaise ou sirop d’érable

18

Légende Sans gluten Sans produit laitier Végétarien



Omelettes
Végétarienne
Oignons, poivrons, champignons, asperges, pain de ménage, patates rissolées

17

Jambon effiloché & fromage Madawaska
Jambon effiloché, fromage Madawaska, oignons, champignons, pain de ménage, patates rissolées

20

Western
Jambon effiloché, oignons, poivrons, pain de ménage, patates rissolées

19

Nature
Sans légume, pain de ménage, patates rissolées

14
Le café est inclus

Bambinos
La dent sucrée bambino
1 crêpe avec sirop de chocolat et tranches de banane ou de fraise, au choix

8

L’œuf bambino
1 œuf, pain de ménage blanc, patates rissolées

7,50
12 ans et moins - Avec un petit jus inclus

Œufs bénédictines
Saumon fumé
Saumon fumé, œuf poché, sauce hollandaise sur muffin anglais, patates rissolées

2118

Smoked meat
Bœuf fumée de l'Élevage P. Deschênes, œuf poché, sauce hollandaise sur muffin anglais, patates rissolées

2219

Jambon effiloché
Jambon effiloché, œuf poché, sauce hollandaise sur muffin anglais, patates rissolées

1714
1 œuf 2 œufsLe café est inclus

Poutines déjeuner
Saumon fumé
Saumon fumé, œuf au choix, sauce hollandaise, fromage en grains, patates rissolées

19

Smoked meat
Bœuf fumée de l'Élevage P. Deschênes, œuf au choix, sauce hollandaise, fromage en grains, patates rissolées

20

Jambon effiloché
Jambon effiloché, œuf au choix, sauce hollandaise, fromage en grains, patates rissolées

16
Le café est inclus

Bol de fruits frais ⁺6Remplacez vos patates par un bol de fruits ⁺3,75
Fromage Madawaska ⁺4 Extra viande ⁺4,50Sirop d’érable ⁺2,50

Suppléments





Salade

Salade au saumon fumé
Laitue, saumon fumé à froid, câpres, oignons rouges, 
vinaigrette maison, quartier de citron

2114

Salade thaïe
Choix de pavé de saumon ou poulet grillé, laitue, nouilles ramen, cachous, suprêmes 
d’orange, juliennes de carottes, sauce thaïe, coriandre, ramens croustillants

9

23

21
Poulet

Saumon

Remplacez vos nouilles par des vermicelles ⁺2

Salade grecque au houmous
Laitue, tomates cerises, fromage feta, olives Kalamata, houmous, 
pitas grillés, vinaigrette maison

199

Salade du chef -9
Entrée Repas

Entrée
Soupe du jour 5

Soupe à l’oignon
Bouillon maison au bœuf de l’élevage P. Deschênes, oignons caramélisés, 
gratiné au fromage Madawaska

13

Planche de charcuterie
Notre sélection de saucissons du Fou du cochon et de la fromagerie le Détour

33

L’Alexina fondant
Verdict d’Alexina fondant de la fromagerie le Détour, panure croustillante, 
confiture oignon et camerise, croûtons

14

Kogo au bacon
Pogo avec panure de bacon, sauce teriyaki

7

Rouleaux impériaux au canard
Deux rouleaux, fabriqués sur place, garnis de canard et vermicelles de riz

12

Cromesquis au porc fumé 
Boulettes de style cromesquis au porc fumé, croûte de bacon, sauce BBQ à la bière

12

Sur le pouce
Frites chips 8
Nachos garnis 17

Ailes de poulet 13
8

22
16

30
24

Bâtonnets de fromage 8

Légende Sans gluten Sans produit laitier Végétarien



Poutine

Poutine smoked meat
Smoked meat, sauce poutine, fromage en grains, frites, 
oignons croustillants, trait de moutarde à la bière

19

Poutine de la mer
Crevettes nordiques, sauce crème, fromage en grains, frites

24

Poutine galvaude à la dinde fumée
Dinde effilochée, fromage en grains, frites, petits pois verts

18

Poutine régulière
Sauce poutine, fromage en grains, frites

169
Petite Grande

Poutine italienne
Sauce à la viande maison, fromage en grains, frites

19

Poutine Madawaska
Bœuf Angus, fromage du Détour, oignons frits, bacon, sauce fromagère au poivre, 
sauce poutine, fromage en grains, frites

20

Entre deux pains

Smashburger Madawaska
Bœuf Angus façon smash, fromage du Détour, salade, tomates, oignons frits, bacon, 
sauce fromagère au poivre, pain bretzel, salade de chou rouge aux pommes

24

Smashburger au fromage
Bœuf Angus façon smash, tranche de fromage jaune ou suisse, 
sauce fromagère au poivre, pain bretzel, salade de chou rouge aux pommes

19

Burger végétarien
Galette de pois chiches, fromage du Détour, salade, tomates, oignons frits, 
pain bretzel, salade de chou rouge aux pommes

18

Burger au poulet grillé
Poulet grillé, fromage du Détour, salade, tomates, oignons frits, bacon, 
sauce fromagère au poivre, pain bretzel, salade de chou rouge aux pommes

23

Smoked meat revisité
Viande fumée de l’élevage P. Deschênes, salade de légumes vinaigrés (style pickles), 
pain de seigle Couleur de blé, moutarde de Dijon à la bière Madawaska

24

Panini poulet pesto
Fromage Madawaska

17

Optez pour un pain sans gluten ⁺2

Servis avec frites

Soupe repas 
Soupe ramen cabane à sucre
Flanc de porc croustillant, œuf à l’érable, nouilles ramen

17

Soupe miso
Champignons, tofu, bouillon miso, nouilles ramen

16

Remplacez vos nouilles par des vermicelles ⁺2 Sauce sriracha ⁺0,50

L’express 
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Pizza rustique végétarienne
Tomates cerises, asperges, courgettes, ricotta, pesto, 
sauce tomate maison, fromage parmesan

17

Pizza rustique
Pizza rustique poulet pesto
Morceaux de poulet, pesto maison, tomates cerises, fromage Madawaska

18

Pizza rustique océane
Saumon fumé à froid, crevettes nordiques, sauce crème, fromage mozzarella

24

Pâte forme rustique ou pâte fine

Pasta

Raviole forestière
Pâtes fraîches, ricotta, farcies avec champignons sauvages, noix de pin, 
sauce tomate-basilic maison

24

Mac & cheese
Fromage Imposteur de la fromagerie le Détour, boucles

18

Pâtes sauce tomate
Sauce tomate-basilic maison, pâtes au choix: spaghetti ou boucles

18

Pâtes de la mer
Sauce crémeuse, crevettes géantes, crevettes nordiques, pétoncles, 
pâtes au choix: spaghetti ou boucles

34

Spaghetti à la viande
Sauce à la viande maison, pâtes au choix: spaghetti ou boucles

19

Gratinez vos pâtes ⁺4

Pizza végétarienne
Tomates cerises, asperges, courgettes, ricotta, pesto, 
sauce tomate maison, fromage parmesan

24-

Pizza
Pâte fine ou croûte classique

Pizza 1212
Jambon à l’ancienne effiloché, bacon, oignons, fromage mozzarella

2719

Pizza smoked meat
Viande fumée de la maison, sauce tomate maison, fromage mozzarella, 
moutarde à la bière Madawaska

2719

Pizza Madawaska
Bœuf haché Angus, fromage Madawaska du Détour, tomates 
cerises, oignons frits, bacon, sauce fromagère au poivre

2719

9” 14”

Brasserie 
italienne
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Tartare
Tartare de bœuf sicilien
Bœuf, tomates confites, échalotes françaises, parmesan, 
jaune d’œuf confit, frites et salade du chef

2919

Tartare des îles au saumon
Saumon, suprêmes d’agrumes, oignons verts, échalotes

2818
Entrée Repas

Tartare aux deux saumons
Saumon fumé à froid, échalotes, mûres, fromage à la crème, 
vinaigre de mûres, salade du chef et frites

2919

Demandez sans croûtons

Menupour enfants
Grilled cheese 8
Croquettes de poulet
Avec frites

8

Pizza pepperoni fromage bambino 10

Mac & cheese 10
Saumon bambino 12
Cheeseburger
Avec frites

12

Inclus un petit jus ou un verre de lait

Pâtes sauce tomate
Pâtes au choix: spaghetti ou boucles

10

Les ultimes

Crevettes papillons au miso
Sauce miso, salade de micropousses de la Jardinière aux agrumes, purée de patate douce

35

Entrecôte sauce à la bière rousse
Steak d’entrecôte (cuisson au choix), frites et salade du chef

36

Pavé de saumon à l’érable
Sauce à l’érable, purée de patate douce, légumes sautés

27

Risotto du brasseur
Pilon de dinde fumée sur risotto d’orge, tuiles de parmesan 

22

Côtes levées
Côte levée de porc à la bière, notre sauce BBQ à la stout Madawaska 
et chipotle, frites et salade de chou rouge aux pommes

24
Demi

32
Complet

Les décadents
Tiramisu à l’érable Val ambré 12

Crème brûlée du moment 9
Fondant au chocolat 9

Légende Sans gluten Sans produit laitier Végétarien



Cocktails classiques

Long Island Iced tea (1 oz)
Mélange alcoolisé Long island iced tea, 
pepsi, jus de lime

8

Gin tonic (1 oz)
Jardin Verde, Montréal / saveur de 
concombre, menthe, basilic, romarin
Brockman, Angleterre / saveur de 
bleuets et de mûres

7,50

Rhum n coke (1 oz) 8

Coco cognac (1.5 oz)
Cognac, kahlua, lait

7

Saint-crème (1.5 oz) 7

Limonade (1 oz)
Vodka, jus d'orange, jus de pamplemousse, 
jus de lime, grenadine

10

Abricot brandy sour (1.5 oz)
Abricot brandy, vodka, jus de citron, 
sirop simple, rim de sucre

9

Cosmopolitan (2 oz)
Vodka, triple sec, jus de lime, 
jus de canneberge

8,05

Dark n stormy (2 oz)
Rhum ambré, soda piquant au 
gingembre, jus de lime

10

Cocktails signatures
Ceasar concombre (1.5 oz)
Gin jardin Verde, clamato, jus de lime, sauce worcestershire, tabasco, mélange 
marinade maison, épices, sésame, concombres et oignons marinés maison

11 -

Sangria rouge
Vin rouge, jus de lime, jus d'orange, triple sec, 
brandy, pêches gelées, ginger ale

3210

Sangria blanche
Vin blanc, jus de pamplemousse, triple sec, rhum blanc, ginger ale

3210

Sangria à la bière
Bière blanche Madawaska, grand marnier, rhum brun, 
nectar de mangue, jus de lime

3210

PichetVerre

Shots

Russian porn star
Sour puss, curaçao bleu, vodka

5

Porn star
Sour puss, curaçao bleu

4

Shaft (2.5 oz)
Kahlua, vodka, Saint-crème, café infusé à froid

7

Sucre à la crème
Saint-crème, vodka, rim cassonade

5

Tequila 5

Pussy
Sour puss, vodka

5

Sour puss 5

Boissons chaudes
Café cognac (1 oz) 7

Café espagnol (2 oz)
Kahlua, rhum ambré chic-choc, café, crème fouettée

10,88

Café brésilien (2 oz)
Kahlua, brandy, triple sec, café, crème fouettée

10,88

Café Saint-crème (2 oz)
Mariana Saint-crème, café

10



Bières 
Madawaska

IPA de seigle • 5,3% IBU 54
IPA brassée avec de l’orge, du blé et du seigle témiscouatains, une 
grande quantité de houblons Centennial, Citra, Cashmere et Vic Secret 
a été ajoutée pour lui donner un nez tropical et saveurs résineuses.

9,257

Blanche aux camerises • 5,1% IBU 12
Blanche fruitée, vive et rafraîchissante élaborée avec des 
camerises du Vallon Bleu et des grains 100% témiscouatains.

108

Blanche • 5,1% IBU 13
Délicate, notes florales, d’agrumes et d’orge

9,257

Saison au seigle • 5,4% IBU 27
Blonde désaltérante aux notes de fruits à chair jaune

9,257

IPA Mosaic • 5,2% IBU 67
Volontairement voilée, vous y retrouverez des arômes 
de fruits tropicaux, de mangues et de papayes ainsi 
que l’amertume qui caractérise les IPA

9,257

Rousse • 5,8% IBU 25
Séduisante rousse aux notes de caramélisation et de subtils 
arômes de torréfaction

9,257

Stout à l’avoine • 7,6% IBU 62
Stout riche et onctueux aux notes de grains torréfiés, 
on y retrouve des saveurs de café en bouche

9,257

Blonde • 4,9% IBU 15
Peu houblonnée laissant toute la place à l’expression des 
céréales témiscouataines

9,257
12 oz 20 oz

Breuvages
Thé 2,60

Liqueurs 2,60

Bouteille d’eau 2,60

Lait 3,452,75

Chocolat chaud 2,25

Espresso 3

St-Justin 3,50

Virgin 4,75

San Pellegrino 5

Jus 32,50
Petit Grand

Café 2,60



Vins rouges
Carlos Serres • IP
Espagne, Rioja, Tempranillo, 2020

39

Mazzaro • IP
Italie, Toscane, Sangiovese

328
Verre Bouteille

Bodegas Rafael Cambra • IP
Soplo, Espagne, Grenache, 2019

41

Vignobles Bulliat • IP
Bibine, Beaujolais-Villages, 2020

45

Barbarians • IP
A Go Go, Argentine, Malbec, 2020

48

Martin Ray Winery • IP
Angeline, Californie, Cabernet Sauvignon, 2020

50

Peter Franus
Brandlin Vineyard, Napa Valley, Zinfandel, 2017

80

Martin Ray Winery • IP
Santa Cruz, Californie, Cabernet Sauvignon, 2019

120

Clos Saint-Jean
Deus-Ex-Machina, Châteauneuf-du-Pape, 2018

250

Vins blancs 
et rosés

Martin Ray Winery  • IP
Angeline, Sonoma, Chardonnay, 2018 

45

Charles Frey • IP
France, Alsace, Sylvaner, 2018

45

llauri • IP
Colle Corviano, Italie, Pinot Grigio, 2019

37

Marqués de Riscal • IP
Sauvignon blanc, Espagne, Rueda, 2021

38

El Circo, Rosé • IP
Garnacha, Espagne, Carinena,  2021

32

Vino Lauria • IP
Giardinello, Italie, Sicile, Grillo, 2020

44

Trois Moineaux • IP
Canada, Chardonnay, 2017

50

La Manufacture • IP
France, Chablis, 2019

65

Mazzaro • IP
Italie, Pinot Grigio, 2020

328
Verre Bouteille

Légende IP Importation privée



Salad

Smoked salmon salad
Lettuce, cold-smoked salmon, capers, red onions,
homemade vinaigrette, lemon wedge

2114

Thai salad
Choice of salmon pavé or grilled chicken, lettuce, ramen noodles, cashews, orange 
supremes, juliennes of carrots, thai sauce, coriander, crispy ramens

9

23

21
Chicken

Salmon

Replace ramen noodles with vermicelli ⁺2

Greek salad with hummus
Lettuce, cherry tomatoes, feta cheese, Kalamata olives, hummus,
grilled pitas, homemade vinaigrette

199
Appetizer Meal

Appetizer
Soup of the day 5

Onion soup
Homemade beef broth from l’élevage P. Deschênes, caramelized onions, 
Madawaska cheese gratin

13

Charcuterie board
Our selection of sausages from the Fou du Cochon and the Détour cheese dairy

33

L’Alexina fondant
Verdict d’Alexina from the Détour cheese dairy, crispy breadcrumbs, 
onion and haskap jam, croutons

14

Bacon Kogo
Pogo with bacon breadcrumbs, teriyaki sauce

7

Duck imperial rolls
Two rolls filled with duck and rice vermicelli

12

Smoked pork cromesquis
Smoked pork cromesquis style meatballs, bacon crust, beer BBQ sauce

12

On the go
Crispy fries 8
Nachos 17

Chicken wings 13
8

22
16

30
24

Cheese sticks 8

Key Gluten free Dairy free Vegetarian



Pasta

Forest ravioli
Fresh pasta, ricotta, stuffed with wild mushrooms, pine nuts, homemade 
tomato-basil sauce

24

Mac & cheese
Imposteur cheese from le Détour, bows pasta

18

Pasta with tomato sauce
Homemade tomato-basil sauce, pasta of your choice: spaghetti or bows

18

Seafood pasta
Creamy sauce, giant shrimp, nordic shrimp, scallops, pasta of your 
choice: spaghetti or bows

34

Spaghetti meat sauce
Homemade meat sauce, pasta of your choice: spaghetti or bows

19

Gratinate your pasta ⁺4

Rustic vegetarian pizza
Cherry tomatoes, asparagus, zucchini, ricotta, pesto, 
homemade tomato sauce, parmesan cheese

24-

Pizza
Thin crust or classic crust

Pizza 1212
Old fashioned pulled ham, bacon, onions

2719

Smoked meat pizza
Smoked meat, homemade tomato sauce, mozzarella cheese, 
Madawaska beer mustard

2719

Madawaska pizza 
Angus beef, le Détour cheese, cherry tomatoes, 
fried onions, bacon, pepper cheese sauce

2719

9” 14”

Rustic vegetarian pizza
Cherry tomatoes, asparagus, zucchini, ricotta, pesto, 
homemade tomato sauce, parmesan cheese

17

Rustic pizza
Rustic shaped crust or thin crust

Rustic chicken pesto pizza
Chicken pieces, homemade pesto, cherry tomatoes, Madawaska cheese

18

Rustic seafood pizza
Cold-smoked salmon, northern shrimp, cream sauce, mozzarella cheese

24

Italian
brewery

Key Gluten free Dairy free Vegetarian



Tartar
Sicilian beef tartare
Beef, candied tomatoes, French shallots, parmesan,
confit egg yolk, fries and chef's salad

2919

Salmon island tartare
Salmon, citrus supremes, green onions, shallots

28

Two salmon tartare
Cold-smoked salmon, shallots, blackberries, cream cheese, 
blackberry vinegar, chef's salad and fries

2919

18
Appetizer Meal

Ask for no croutons

Menukid’s
Grilled cheese 8
Chicken nuggets
With fries

8

Bambino cheese pepperoni pizza 10

Mac & cheese 10
Bambino salmon 12
Cheeseburger
With fries

12

Includes a small juice or a glass of milk

Pasta with tomato sauce
Pasta of your choice: spaghetti or bows

10

The ultimates

Miso butterfly shrimp
Miso sauce, sprout salad from La Jardinière with citrus fruits, mashed sweet potato

35

Rib steak with red beer sauce
Rib steak (cooking of your choice), fries and chef's salad

36

Maple salmon pavé
Maple sauce, mashed sweet potato, sautéed vegetables

27

Brewer's risotto
Smoked turkey drumstick on barley risotto, parmesan tiles

22

Ribs
Pork ribs with beer, our BBQ sauce with Madawaska stout and 
chipotle, fries and red cabbage salad with apples

24
Half

32
Whole

The decadents
Maple tiramisu Val ambré 12

Creme brulee of the moment 9
Chocolate fondant 9

Key Gluten free Dairy free Vegetarian



Poutine
Smoked meat poutine
Smoked meat, poutine sauce, cheese curds, fries, 
crispy onions, dash of beer mustard

19

Seafood poutine
Nordic shrimps, cream sauce, cheese curds, fries

24

Smoked turkey poutine
Pulled turkey, cheese curds, fries, green peas

18

Italian poutine
Homemade meat sauce, cheese curds, fries

19

Madawaska poutine
Angus beef, le Détour cheese, fried onions, bacon, 
pepper cheese sauce, poutine sauce, cheese curds, fries

20

Sandwiches

Grilled chicken burger
Grilled chicken, le Détour cheese, salad, tomatoes, fried onions, bacon,
pepper cheese sauce, pretzel bread, red cabbage salad with apples

23

Smoked meat revisited
Smoked meat from l’élevage P. Deschênes, pickled vegetable salad, 
rye bread from Couleur de blé, Dijon mustard with Madawaska beer

24

Pesto chicken panini
Madawaska cheese

17

Gluten-free bread ⁺2

Served with fries

Madawaska smashburger
Smash-style Angus beef, le Détour cheese, pepper cheese sauce, 
pretzel bread, red cabbage salad with apples

24

Cheese smashburger
Smash-style Angus beef, slice of yellow or Swiss cheese,
pepper cheese sauce, pretzel bread, red cabbage salad with apples

19

Veggie burger
Chickpea galette, le Détour cheese, salad, tomatoes, fried onions, pretzel 
bread, red cabbage salad with apples

18

Meal soup

Barley and beef soup
Roast beef, mirepoix vegetables, barley, seasonal herbs

18

Sugar shack ramen soup
Crispy pork belly, maple egg, ramen noodles

17

Miso soup
Mushrooms, tofu, miso broth, ramen noodles

16

Replace ramen noodles with vermicelli ⁺2 Sriracha sauce ⁺0,50

Express 

Key Gluten free Dairy free Vegetarian



Classic cocktails

Long Island Iced tea (1 oz)
Alcoholic mix Long island iced tea, 
pepsi, lime juice

9,99

Gin tonic (1 oz)
Jardin Verde, Montreal / flavors of 
cucumber, mint, basil, rosemary
Brockman, England / blueberry and 
blackberry flavor

6,50

Rhum n coke (1 oz) 7,50

Coco cognac (1.5 oz)
Cognac, kahlua, lait

7

Saint-crème (1.5 oz) 7

Lemonade (1 oz)
Vodka, orange juice, grapefruit juice, lime 
juice, grenadine

8

Abricot brandy sour (1.5 oz)
Abricot brandy, vodka, lemon juice, 
simple syrup, sugar rim

8,05

Cosmopolitan (2 oz)
Vodka, triple sec, lime juice, 
cranberry juice

8,05

Dark n stormy (2 oz)
Amber rum, spicy ginger ale, 
lime juice

10

Signature cocktails
Ceasar concombre (1.5 oz)
Gin jardin Verde, clamato, lime juice, worcestershire sauce, tabasco, homemade 
marinade mix, spices, sesame, cucumbers and homemade pickled onions

11 -

Red sangria
Red wine, lime juice, orange juice, triple sec, 
brandy, frozen peaches, ginger ale

3210

White sangria
White wine, grapefruit juice, triple sec, white rum, ginger ale

3210

Beer sangria
Madawaska white beer, grand marnier, dark rum, 
mango nectar, lime juice

3210

PitcherGlass

Shots

Russian porn star
Sour puss, blue curacao, vodka

5

Porn star
Sour puss, blue curacao

4 Shaft (2.5 oz)
Kahlua, vodka, Saint-crème, cold brew coffee

5

Sucre à la crème
Saint-crème, vodka, brown sugar rim

5

Tequila 5Pussy
Sour puss, vodka

5

Sour puss 4,35

Warm drinks
Brandy coffee (1 oz) 7

Spanish coffee (2 oz)
Kahlua, chic-choc amber rum, coffee, whipped cream

10,88

Brazilian coffee (2 oz)
Kahlua, brandy, triple sec, coffee, whipped cream

10,88

Saint-crème coffee (2 oz)
Mariana Saint-crème, coffee

10



Madawaska
beers
White • 5,1% IBU 13
Delicate, floral, citrus and barley notes

9,257

Rye season • 5,4% IBU 27
Thirst-quenching blonde with notes of yellow-fleshed fruits

9,257

IPA Mosaic • 5,2% IBU 67
Voluntarily veiled, you will find aromas of tropical fruits, 
mangoes and papayas as well as the bitterness that 
characterizes IPAs.

9,257

Red • 5,8% IBU 25
Seductive red with notes of caramelization and subtle 
roasting aromas

9,257

Oat Stout • 7,6% IBU 62
Rich and creamy stout with notes of roasted beans, 
there are flavors of coffee in the mouth

9,257

Blonde • 4,9% IBU 15
Lightly hoppy, leaving plenty of room for the expression of 
Témiscouatain cereals

9,257
12 oz 20 oz

Rye IPA • 5,3% IBU 54
IPA brewed with Témiscouatain barley, wheat and rye, a large 
amount of Centennial, Citra, Cashmere and Vic Secret hops 
have been added to give it a tropical nose and resinous flavors.

9,257

White haskaps • 5,1% IBU 12
Fruity, lively and refreshing white wine made with haskaps from 
Vallon Bleu and 100% Témiscouatain grapes.

108

Beverages
Tea 2,60

Liquors 2,60

Bottle of water 2,60

Milk 3,452,75

Hot chocolate 2,25

Espresso 3

St-Justin 3,50

Virgin 4,75

San Pellegrino 5

Juice 32,50
Small Large

Coffee 2,60



Red wines
Carlos Serres • IP
Spain, Rioja, Tempranillo, 2020

39

Mazzaro • IP
Italy, Tuscany, Sangiovese

328
Glass Bottle

Bodegas Rafael Cambra • IP
Soplo, Spain, Grenache, 2019

41

Vignobles Bulliat • IP
Bibine, Beaujolais-Villages, 2020

45

Barbarians • IP
A Go Go, Argentina, Malbec, 2020

48

Martin Ray Winery • IP
Angeline, California, Cabernet Sauvignon, 2020

50

Peter Franus
Brandlin Vineyard, Napa Valley, Zinfandel, 2017

80

Martin Ray Winery • IP
Santa Cruz, California, Cabernet Sauvignon, 2019

120

Clos Saint-Jean
Deus-Ex-Machina, Châteauneuf-du-Pape, 2018

250

White and 
rosé wines

Martin Ray Winery  • IP
Angeline, Sonoma, Chardonnay, 2018 

45

Charles Frey • IP
France, Alsace, Sylvaner, 2018

45

llauri • IP
Colle Corviano, Italy, Pinot Grigio, 2019

37

Marqués de Riscal • IP
Sauvignon blanc, Spain, Rueda, 2021

38

El Circo, Rosé • IP
Garnacha, Spain, Carinena,  2021

32

Vino Lauria • IP
Giardinello, Italy, Sicile, Grillo, 2020

44

Trois Moineaux • IP
Canada, Chardonnay, 2017

50

La Manufacture • IP
France, Chablis, 2019

65

Mazzaro • IP
Italy, Pinot Grigio, 2020

328
Glass Bottle

Key IP Private import
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